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             PREFEITURA MUNICIPAL DE ITAQUIRAÍ
ESTADO DE MATO GROSSO DO SUL

Núcleo de Licitações


ANEXO II

FORMULÁRIO PADRONIZADO DE PROPOSTA
	ESTADO DO MATO GROSSO DO SUL

PREFEITURA DO MUNICÍPIO DE ITAQUIRAÍ
	PREGÃO PRESENCIAL

Nº. 43/2017



	CNPJ: 15.403.041/0001-04

Rua Campo Grande, 1585

CEP: 79.965-000

Telefone: 67-3476-3500
	Processo: 91/2017

Data do Processo: 12/06/2017


	Fornecedor:
	

	Endereço:
	

	Cidade:
	
	Telefone:
	

	CNPJ:
	
	e-mail:
	

	Validade da Proposta:
	

	Condições de Pagamento:
	

	Prazo de Entrega/Execução:
	


	Item
	Especificação
	Unid.
	Marca
	Qtde
	Valor

	
	
	
	
	
	Unit.
	Total

	01
	Agua Mineral, garrafa de 500ml sem gás, acondicionado em embalagem plástica.(03-05-0035)
	UN
	
	600
	
	

	02
	Refeição Preparada conforme as boas práticas de fabricação e procedimentos operacionais padronizados estabelecidos na resolução - RDC nº 275, de 21 de outubro de 2002 da ANVISA, para Funcionários Municipais em horário de almoço ou jantar, com apresentação de ticket fornecido pela Prefeitura autorizando a retirada dos alimentos, sendo que o ticket não poderá ser trocado em hipótese alguma por nenhum tipo de produto ou dinheiro, seguindo a seguinte estrutura do cardápio: gramatura mínima por porção: 02 saladas, folhosas (porção de 25g). Verdura/legumes (crus ou cozidos: porção de 60g). 01 prato principal: carne bovina preparada (porção de 120g). carne suína preparada (porção de 120g), ou frango preparado (porção de 200g). 01 guarnição: Massas variadas, legumes ou tubérculos refogados  (porção de 140g), 01 arroz branco cozido (porção de 300g), 01 feijão: preto ou carioca cozido (porção de 150g). Os alimentos devem ser acondicionados em embalagem descartáveis aluminados (tipo marmitex).Contendo peso mínimo de 795g de alimentos e máximo de 875g de alimentos.
(79-03-0005)
	UN
	
	1.000
	
	

	03
	Refeição preparada conforme as boas praticas de fabricação e procedimentos operacionais padronizados estabelecidos na Resolução nº 275 de 21 de outubro de 2002 de Anvisa, em horário de almoço ou jantar, com apresentação de ticket fornecido pela Prefeitura autorizando a retirada dos alimentos, sendo que o ticket não poderá ser trocado em hipótese alguma por nenhum tipo de produto ou dinheiro, o fornecimento devera ser feito no próprio estabelecimento da contratada. a) refeição sem limitação de peso e de quantidade de qualquer item do cardápio, pelo sistema self - Service (pratos frios e quentes): b) cardápio mínimo> arroz branco, arroz temperado, feijão, maionese, purê, 02 tipos de refogados, 02 tipos de carne (branca ou vermelha), 01 tipo de grill (boi, frango), saladas e legumes variados: c) local e utensílios para boa alimentação, por conta da empresa licitante. (79-03-0006)
	UN
	
	300
	
	

	Valor total R$ __.___,__ (_________________).


Local e Data: .............................................
___________________________________

Carimbo e assinatura do fornecedor
	Rua Campo Grande, 1585 - CEP - 79.965-000 - Fone: (67) 3476-3500

CNPJ 15.403.041/0001-04

e-mail: licitacao@itaquirai.ms.gov.br
C.E.F.
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